
J & D Catering 

 

JADŁOSPIS  

20.05 – 24.05.2024 

 

ZUPA II DANIE 

Zupa wiejska (wywar drobiowy, 
włoszczyzna paski, zacierka, kiełbaska z 

indyka, ziemniaki, marchewka) 

Leniwe z masełkiem i bułką tartą  

Alergeny: gluten Alergeny: gluten, jajko, mleko krowie 

Krupnik jęczmienny (wywar drobiowy, 

włoszczyzna, kasza perłowa, ziemniaki, 
marchewka, natka) 

Pulpeciki meksykańskie (mielone z 
szynki, jajko, fasolka czerwona, 

pomidory pelati, papryka czerwona, 
cebula, czosnek) sos pomidorowy 
Makaron nitka 

Alergeny: gluten Alergeny: gluten, jajko 

Rosół (wywar drobiowy, włoszczyzna, 
makaron z 100% pszenicy DURUM, 
marchewka, natka) 

Pierś duszona w ziołach 
Ziemniaki  

Mizeria z koperkiem i jogurtem 
naturalnym 

Alergeny: gluten Alergeny: mleko krowie 

Zupa kalafiorowa (wywar drobiowy, 
włoszczyzna, kalafior, ziemniaki, 

marchewka, śmietana, koperek) 

Gulasz z indyka z warzywami (marchew 
talarki, groszek, papryka) 

Kasza gryczana 

Alergeny: gluten, mleko krowie Alergeny: gluten 

Barszcz czerwony (wywar drobiowy, 
włoszczyzna, tarte buraki, ziemniaki, 

marchewka, śmietana, majeranek) 

Filet dorsza 
Ziemniaki  

Surówka z białej kapusty z marchewką, 
ogórkiem, kukurydzą i oliwą 

Alergeny: gluten, mleko krowie Alergeny: gluten,  ryba, jajko 

W naszej Kuchni wszystkie potrawy mięsne i rybne przygotowywane są w piecu 

konwekcyjno – parowym 

Zastrzegamy sobie prawo do zmian w jadłospisie wynikających z niezależnych od nas 

przyczyn 

 


